
NOIR
fait a partir d’un mélange de thés noirs 

haute gamme saveurs vivifiantes.

PASSION
fabriqué à partir d’hibiscus vibrant 

d’origine naturelle, pelure d’orage 

brillante, églantier acidulées et citronnelle.

ZEN
à base de citronnelle, de menthe verte et 

de verveine et citron. ce thé vert éveille les 

sens avec sa saveur et son arôme riches et 

vifs.

Améliorez votre menu à emporter avec des concentrés de thé glacé 
TAZO 5:1 rentables, haut de gamme et non sucrés. Fabriqué à partir les 
mêmes feuilles de thé de haute qualité, des plantes et des fleurs que 

nos thés chauds – rien d’indésirable ici. 

90 % des Millenniaux commandent la livraison au moins une fois par semaine*
TAZO est la marque de thé #1 haute gamme pour les milléniaux. 
• 73% des milléniaux sont plus susceptibles de commander du thé s’ils voient TAZO sur 

le menu.
• 53% des clients sont prêts à payer plus quand ils voient TAZO sur le menu
• 77% des milléniaux disent que le thé TAZO rend leur repas plus agréable. Thé glacé + 

suggestions d’accords-saveur ci-dessous.

Préparation et conservation: 
Après l’ouverture, conserver la partie inutilisée de ce produit dans un réfrigérateur et 

l’utiliser dans les sept jours. Secouez, mélangez et servez.

Page suivante pour une exemple de menu cocktail / 
recettes Mocktail

EXCLUSIF AU SERVICE 
ALIMENTAIRE

*DoorDash, May 2019 & *Datassentials Guest Survey, February 2020

Description des concentré de thé glacé Accord de saveur de nourriture

GTIN: 10794522001641

GTIN: 10794522001627

GTIN: 10794522001634

notre mélange de thé noir gras se 

marie bien avec des saveurs riches tels 

un dessert ceamy. , chocolat sucré. 

recettes à base de sauce, ou noirci, 

fumés épices recettes.

notre mélange d’hibiscus lumineux se 

marie bien avec les deux produits de 

boulangerie sucrés, un plats salés 

épicés.

notre thé vert énergisant mélange bien 

les pars avec des plats doux comme les 

fruits de mer, le melon ou les salades.

5:1 Melange =
5 PARTIES D’EAU 1 PARTIE DE CONCENTRÉ

https://get.doordash.com/resources/millenials


TAZO 5:1 Les concentrés de thé glacé sont une excellente base de boissons pour 
mélanger et fabriquer une variété de limonades et de cocktails de thé glacé.

Partagez vos boissons créatives au Thé glacé avec nous en taguant #BrewTheUnexpected 

Contactez votre représentant UFS pour le calculateur de rentabilité 
des concentrés de thé. Complétez votre menu petit déjeuner et 

dessert avec le reste du portefeuille TAZO comme thés chauds et 
chai, matcha, et concentré de lait de curcuma.

EXCLUSIF AU SERVICE 
ALIMENTAIRE

BAR TAZO
ces cocktails à base de thé peuvent être rendus vierges, il suffit d’omettre l’alcool. cliquez sur le nom pour la recette complète.

punch 
au thé
noir

aroma
therapy

soda 
aux 

cerises

Zen 
Coupe

zencello
temple 

zen

dragon 
rose

royal 
tai rita

Préparation: 1 partie concentré de thé + 5 parties 
d’eau ou autre liquide  comme la limonade, jus de 
fruits, alcool, sirop aromatisé + glace

Servir: nous suggérons un verre 16 oz et 32 oz à 
emporter pour minimiser les déversements

EXEMPLES DE DESCRIPTIONS DE MENUS
Thés glacés artisanaux Maison
- THÉ Noir glacé TAZO® : un mélange énergisant de thés noirs lisses

- TAZO® Iced Zen® Tea: un mélange de thé vert rajeunissant infusé avec des notes croquantes de   
menthe verte, de citronnelle et de verveine citronnée

- TAZO® Iced Passion® Tea: un mélange exubérant débordant de fleurs d’hibiscus, pelure d’orange,   
églantier, saveur de fruit de la passion et un soupçon d’épices à la cannelle

Limonades au thé / Refreshers
- TAZO® Limonade au thé noir glacé : mélanger avec du sirop simple pour un boost de saveur

- TAZO® Iced Zen® Tea Lemonade: mélanger avec du sirop de pêche pour un boost de saveur

- TAZO® Iced Passion® Tea: mélanger avec du sirop de framboise pour un boost saveur

faites vos propres boissons avec différents jus de fruits et sirops aromatisés - faites savoir à vos invités au sujet de votre 
menu de thé glacé créatif

Concentré 5 
pour 1

Eau 
Froide

Concentré 5 
pour 1

3 litres2 ½ litres
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